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MD-2045, CHISINAU, STR. STUDENTILOR, 9/9, TEL: +373 22 50 99 70, www.utm.md

F.01.0.002 - MANAGEMENTUL PROIECTELOR SI ASPECTE

LEGISLATIV-NORMATIVE IN DOMENIUL AGRO-ALIMENTAR

1. Date despre disciplina/modul

Facultatea Tehnologia Alimentelor
Catedra/departamentul | Oenologie si Chimie
Ciclul de studii Studii superioare de masterat, Ciclul Il

Programul de studiu

Oenologie, Enoturism si Piete Vitivinicole

Anul de studiu Semestrul Tip de Categoria | Categoria de | Credite
evaluare formativa optionalitate | ECTS
F —unitate | O - unitate de
I de curs curs
E fundamentala | obligatorie 5
(invatamant cu
frecventa)
2. Timpul total estimat
Total ore in Din care
planul de Ore auditoriale Lucrul individual
invatamant Curs | Laborator/seminar Prm:gt de Studniler;]raett(iaglalulm F;rgl?c?;gie
150 20 20/0 - 70 40

3. Preconditii de acces la disciplina/modul

Conform

planului de | Trebuie sa fie finalizatd cu succes licenta la: Oenologie; Inginerie si

invatamant Management in Industria Alimentara; Biotehnologii; Tehnologia Produselor
Alimentare

Conform

competentelor

Inginer licentiat in: Industria Alimentara; Oenologie; Inginerie si Management
in Industria Alimentara; Biotehnologii; Alimentatie si Nutritie
credite)

(240 ECTS

Licentiat in: Biologie, Chimie, Economie si Management; Fizica si alte
specialitati inrudite (180 ECTS credite).

4. Conditii de desfasurare a procesului educational pentru

Curs
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Pentru prezentarea materialului teoretic in sala de curs este nevoie de
proiector si calculator. Nu vor fi tolerate intarzierile studentilor, precum si
convorbirile telefonice in timpul cursului.

Seminar

Lucrarile practice sunt corelate cu materia predata la curs si acopera
necesarul de cunostinte in managementul proiectelor agro-industriale,
legislatia agro-alimentara si documente normative pentru produse
oenologice, organizarea exportului, prestarea seviciilor de enoturism.
Studentji vor dezvolta capacitatea de a evidentia documentele esentiale
pentru organizarea exportului produselor oenologice; studierea pietelor de
desfacere, organizarea enoturismului

5. Competente specifice acumulate

Competente
profesionale

CPML1. Utilizarea adecvata a notiunilor specifice oenologiei, enoturismului gi
sigurantei alimentare.
e Dobandirea de aptitudini, abilitati si valori practic necesare in domeniul
profesional.
e Asigurarea cunostintelor necesare privind procesele ce stau la baza
proiectarii, formularii, prepararii si exportului produselor oenologice.
e Aplicarea unor principii si metode de organizare a enoturismului Si
turismului rural.

CPM2. Planificarea, organizarea metodologei cercetarilor stiintifice Thn domeniul
calitatii si sigurantei produselor oenologice.
o Definirea si descrierea proceselor de cercetare in siguranta produselor
oenologice.
e Aplicarea unor principii si metode de imbunatatire continua a bunelor
practici referitoare la piata vitivinicola.
e Explicarea si interpretarea conceptelor, proceselor, modelelor si
metodelor specifice, a actelor normativ-legislative in domeniul oenologiei
si a organizarii pietei vitivinicole. Capacitatea de a lucra in echipa.

CPM3. Realizarea si perfectionarea controlului
oenologice in toate fazele de productie si marketing.
e Utilizarea de metode adecvate pentru
tehnologice din industria vitivinicola.
e Aplicarea actelor normative si legislative pentru evaluarea si aprecierea
cerintelor clientilor si demonstrare conformitatii produselor oenologice.

conformitatii produselor

imbunatatirea proceselor

CPM5. Asigurarea managementului  proiectelor privind dezvoltarea
enoturismului si a tehnologiilor specifice de marketing pentru pietele de
desfacere a produselor oenologice.

Competente
transversale

CT1. Aplicarea principiilor, normelor si valorilor eticii profesionale de inginer in
cadrul propriei strategii de munca calificata si eficienta.

CT2. Aplicarea tehnicilor de relationare in grup. Promovarea spiritului de
initiativa, dialogului, cooperarii, respectului fata de ceilalti.

CT3. Autoevaluarea nevoii de formare profesionald continua in scopul insertiei
pe piata muncii si al adaptarii la dinamica cerintelor acesteia si pentru
dezvoltarea personala si profesionala. Utilizarea eficienta a abilitatilor lingvistice
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si a cunostintelor de tehnologia informatiei si comunicarii.

6. Obiectivele disciplinei/modulului

Obiectivul Formarea la masteranzi a abilitatilor de aplicare pentru obtinerea proiectelor de

general sustinere a enoturismului si turismului rural, a modului de gestionare a
proiectelor de sustinere a enoturismului si turismului rural, cunoasterea
legislatiei agroalimentare in domeniul oenologiei, a marketingului produselor
vitivinicole si organizarii pietei vitivinicole la nivelul RM si a pietei globale a
vinului.

Obiectivele La nivel de cunoastere si intelegere

specifice e Cunoasterea de catre masteranzi a legislatiei agroalimentare in

domeniul oenologiei, a marketingului produselor vitivinicole si
organizarii pietei vitivinicole la nivelul RM, UE si CSI.

e Cunoasterea de catre masteranzi a documentatiei normative in
domeniul oenologiei, a marketingului produselor vitivinicole si
organizarii pietei vitivinicole la nivelul RM, UE si CSI.

e Cunoasterea de catre masteranzi a metodologiei de verificare a calitatii
si inofensivitatii produselor oenologice in vederea organizarii pietei
vitivinicole la nivelul RM, UE si CSI.

La nivel de aplicare :
¢ Cunoasterea actelor legislativ-normative referitor in vederea
organizarii pietei vitivinicole la nivelul RM, UE si CSI.
e Aplicare pentru obtinerea proiectelor de sustinere a enoturismului si
turismului rural.
e Gestionarea proiectelor de sustinere a enoturismului si turismului rural.

La nivel de integrare ;
e Sa poata sa elaboreze un proiect de transfer tehnologic, de sustinere a
enoturismului, a turismului rural, etc
e Sa poata sa argumenteze un proiect de transfer tehnologic, de
sustinere a enoturismului, a turismului rural, etc
e Sa poata sa gestioneze un proiect de transfer tehnologic, de sustinere
a enoturismului, a turismului rural, etc.

7. Continutul disciplinei/modulului

Numarul de ore

Tematica activitatilor didactice invatamant cu
frecventa

Tematica cursului

T1. Managementul investitiilor in sectorul agroalimentar. Modul de
aplicare la Proiecte de investitii in domeniul Oenologiei, Eno-turismului si
dezvoltarea Marketingului produselor oenologice
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T2. Elaborarea si administrarea proiectelor. Conceperea, stabilirea
consortiumului de parteneriat. Scrierea proiectelor ce dezvoltare a
enoturismului si turismului rural. Strategii concurentiale i competitive in
enoturism. Gestionarea proiectelor.

T3. Strategii de dezvoltare a enoturismului si turismului rural.
Amenajarea complexelor enoturistice. Activitatea promotionala Tin
enoturism. Comportament organizational in enoturism. Activitatea
promotionala in enoturism

T4. Contextul legislativ in domeniul organizarii pietei vitivinicole in
Republica Modova. Legea Viei si Vinului. Legea cu privire la fabricarea
si circulatia alcoolului etilic si a productiei alcoolice. Legea privind protectia
indicatiilor geografice, denumirilor de origine si specialitatilor traditionale
garantate

T5. Contextul normativ in domeniul organizarii pietei vitivinicole in
Republica Modova, UE si CSI. Analiza documentelor normative privind
siguranta si calitatea produselor oenologice. Cerinte specifice ale pietelor
de desfacere a produselor oenologice in UE, CSI si piata modiala.

Total curs:

20

Tematica activitatilor didactice

Numarul de ore

Tematica lucrarilor practice (seminarelor)

LP1.

Tipuri de investitii in sectorul agroalimentar. Etapele proiectului
realizarii unui produs, Scurt istoric al managementului de proiect,
Creativitatea In managementul de proiect. Resursele umane implicate in
activitatea de creatie si dezvoltare.

LP2. Initierea si dezvoltarea proiectelor

Pregatirea initierii proiectelor, Selectarea echipei de proiect, Factorii care
influenteaza derularea proiectelor, Stabilirea necesitatilor beneficiarilor
proiectelor, Initierea proiectului, Evidenta derularii proiectului,
Identificarea riscurilor proiectului, Managementul riscurilor, Planificarea
managementului riscurilor, Analiza calitativa a riscurilor, Analiza
cantitativa a riscurilor, Monitorizarea si controlul riscuriloriectelor. .

LP3. Planificarea proiectelor de dezvoltare a enoturismului si
turismului rural

Problematica planificarii, Etapele proceselor de planificare. Tehnici
manageriale folosite la planificarea proiectului. Controlul resurselor
proiectului — costuri si timp, Controlul investitiilor, Analiza cost-beneficiu,
gestionarea si eliminarea conflictelor, Gestionarea timpului de lucru

LP4. Controlul si finalizarea proiectelor

Controlul resurselor proiectului — costuri si timp, Controlul investitiilor,
Analiza cost-beneficiu, gestionarea si eliminarea conflictelor,
Gestionarea timpului de lucru, Predarea si acceptarea proiectului,




T

UKIVERSITATES TERKICL
i MOLDGVED

FISA DISCIPLINEI/MODULULUI Cod: F.01.0.002
Editia 1
IMANAGEMENTUL PROIECTELOR SI ASPECTE | Revizia 0
LEGISLATIV-NORMATIVE iN DOMENIUL AGRO- | 29'"@ PAGINA: 5/5
ALIMENTAR

Evaluarea post-proiect, Metode de evaluare a proiectelor dupa

implementare

LP5. Organizarea pietei vitivinicole mondiale — context normativ. 4

Cerinte specifice ale pietelor de desfacere a produselor oenologice Tn
UE, CSI si piata modiala. Indicatori de calitate si inofensivitate solicitati

Total lucrari de laborator: 20

8. Referinte bibliografice

Principale

1. Ciobanu Corina, Deseatnicov Olga, Sturza Rodica. Legislatie alimentara.
2017, Ed. UTM, 143 p.

2. Sturza Rodica, Gaina Boris, lonete Elena Roxana, Costinel Diana.
Autenticitatea si inofensivitatea

3. produselor uvologice. Chisinau, Editura ,MS Logo”, 2017. - 264 p. ISBN 978-
9975-3175-2-8.

4. L E G EA privind activitatile de acreditare si de evaluare a conformitatii nr.
235din 01.12.2011

5. L E G E A viei si vinului nr. 57-XVI din 10.03.2006 (cu modificarile ulterioare).
6. L E G E A privind protectia indicatiilor geografice, denumirilor de origine si
specialitatilor traditionale garantate nr. 66-XVI din 27.03.2008.

7.HO T ARITR E de Guvern cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice
“Metode de analiza in domeniul fabricarii vinurilor nr. 708 din 20.09.2011.

8. HO T AR TR E de Guvern pentru aprobarea Reglementarii tehnice
“Sistemul de organizare a pietei vitivinicole si trasabilitatea produselor” nr. 356
din 11.05.20009.

9. HO TARITR E de Guvern cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice
“Metode de analiza in domeniul fabricarii vinurilor nr. 708 din 20.09.2011.

10. HOTARIRE de Guvern cu privire la aprobarea Reglementarii tehnice
“Definirea, descrierea, prezentarea si etichetarea nr. 317 din 23.05.2012

11. Drumul vinului.http://turism.gov.md/index.php?pag=
proiecte_finalizate&opa=view&id= 5&start=_&l=

12. Revista Turism Vitivinicol. http://ru.scribd.com/doc/155920879/Turism-
Vitivinicol

13. Drumul Vinulu:.http://turism.gov.md/index.php?pag=proiecte finalizate&opa
=view&id= 5&start =&I=

14. Marcile Turistice ale Republicii Moldova. http://turism.gov.md/
index.php?pag=proiecte _finalizate&opa=view&id=17&start=&I=

Suplimentare

1. Ansamblu de functiuni enoturistice, axat pe valorificarea regiunilor viticole si
productia de vin — crama. http://www.arh.upt.ro/wp-
content/uploads/2015/04/Florescu-Daniela-Veronica-Ansamblu-de-functiuni-
enoturistice.pdf
2. Turismul vitivinicol — atractie pentru turistii straini. https://agroteca.ro/turismul-
viticol-atractie-pentru-turistii-straini/
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3. Ghertoiu D.M., Noi forme de turism.
https://www.academia.edu/33313933/DAN_MIHAI_GHERTOIU

9. Evaluarea unitatii de curs

Periodica . e .
EP 1 EP 2 Curenta Studiu individual Examen final

15% 15% 15% 15% 40%

Standard minim de performanta

Prezenta si activitatea la orele de curs si lucrari de laborator;
Obtinerea notei minime de ,5” la fiecare dintre atestari;
Demonstrarea in lucrarea de examinare finala a cunoasterii materialului studiat.




